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• Ausgangssituation
• Erkenntnisse	Gastro
• Erkenntnisse	Küche
• Planung	
• Kostenaufstellung
• Projektablauf
• Abstimmung



Ausgangssituation

• Seit	FJ	2021	kein	Pächter	mehr,	Übergabe	der	Küche	und	Inventar	04/2021	und	Beginn	Suche	Nachfolger/in

• gleichzeitig	unabhängige	(kostenfreie)	Überprüfung	der	Küchensituation	auf	technischen	Stand,	Arbeitsabläufe,	Hygiene,	
Einhaltung	von	Standards	und	Vorgaben	– unter	Berücksichtigung	des	Bestandsschutzes	

• Zielsetzung:

• Zuverlässige,	moderne	und	nette	Gastro,	die	mit	uns	gemeinsam	Aktionen,	Veranstaltungen	etc.	durchführt	und	
gleichermaßen	Mitgliedern	wie	auch	anderen	Gästen	einen	idealen	Aufenthaltsort	bietet

• Kreative,	gesunde und	abwechslungsreiche Speisen und	Getränke unterhalb des	lokalen Gastro-Preisniveaus

• Gepflegte,	ordentliche und	saubere Flächen mit einer tollen Atmosphäre

• Harmonisches Miteinander von	Clubmitgliedern und	Gästen

• Das	2.	Wohnzimmer für alle,	die	zu uns auf	die	Anlage	kommen

àWie	erreichen wir das	alles?



Erkenntnisse	Gastro

• Um	eine/n geeignete/n Pächter/in	zu	gewinnen,	sollte	
• die	Gastronomie	ganzjährig	betrieben	werden	(können)
• die	Gastronomie	auch	für	Nicht-Clubmitglieder	geöffnet	werden,	um	ein	
entsprechendes	Einkommen	sicherstellen	zu	können
• es	sollte/n ein	Ruhetag/e ermöglicht	werden
• Es	muss	sichergestellt	sein,	dass	der	Spielbetrieb	und	die	Versorgung	
während	der	Saison	100%	sichergestellt	werden

à Vorstand	hat	beschlossen,	Gastro zu	öffnen	und	darüber	auch	eine	geeignete	
Pächterin	gefunden:	Antje	Schwarzburger übernimmt	mit	Beginn	der	
Sommersaison	2022	die	Gastronomie



Erkenntnisse	Küche

• Küche	entspricht	in	mehreren	Punkten	nicht	den	HACCP	Vorgaben
• Allgemeine	Hygiene	lässt	zu	wünschen	übrig	
• Holzfenster	/	Anstrich	nicht	zugelassen
• Verschiedene,	getrennte	(Hand-)	Waschbecken	müssen	installiert	werden
• Abzugshaube	ist	nicht	korrekt	verbaut	(zu	geringe	Leistung	/	zu	kleiner	
Überstand)
• Es	fehlen	Elektrogeräte	bzw.	vorhandene	sind	defekt	(Kühlung,	Spülmaschinen)
• Keine	effizienten	Arbeitsabläufe	möglich	aufgrund	fehlerhafter	Anordnung
à Vorstand	hat	beschlossen,	Angebote	zur	Modernisierung	der	Küche	

einzuholen



Bilder



Planung	



Kostenaufstellung

àMittel	können	aus	liquiden	Mitteln	bereit	gestellt	werden	–
Spenden	sind	jedoch	selbstverständlich	willkommen

à Empfehlung	des	Vorstands:	Durchführung	der	Modernisierungsmaßnahme

Gewerk KVA

Erneuerung	Küche	inkl.	Planung,	Ab- &	Aufbau,	Elektrogeräten 19.900,- €

Erneuerung	Boden- und	Wandfliesen	(deckenhoch) 11.500,- €

Verlegung	Wasser- und	Elektroleitungen 2.000,- €	

Erneuerung	/	Anstrich	Fenster	und	Türen 1.500,- €

Kosten	Gesamtprojekt Ca.	34.900,- €	



Projektablauf

2021 2022

MÄR APR MAI JUN JUL AUG SEP OKT NOV DEZ JAN FEB MÄR

ÜBERPRÜFUNG	DER	SITUATION

ANGEBOTSEINHOLUNG

ENTSCHEIDUNG	
MITGLIEDER-

VERSAMMLUNG	
01.12.2021

NEUERÖFFNUNG	
TCS	GASTRONOMIE
ENDE	MÄRZ	2022

FEIN-
PLANUNG

UMBAU



ABSTIMMUNG

Bitte	stimmt	jetzt	ab	mit	

• JA - für	die	Modernisierung

•NEIN - gegen	die	Modernisierung

• ENTHALTUNG

NUTZT	DAZU	DEN	LINK:		https://forms.gle/1Fti4KzozcYFXSBK9


